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Pénélope et Hello Kitty ont une super idée :  
elles vont faire un gâteau !
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Ingrédients :

3 pommes

1 yaourt nature

3 œufs

2 pots de sucre

2 pots de farine

1/2 pot de beurre (80 g), 
doux ou salé

1 sachet de sucre vanillé

1/2 sachet de levure 
chimique

Mon gâteau aux pommes  
et au yaourt
À faire avec un adulte !

Préparation :

Casse les œufs dans un saladier, puis,  
à l’aide d’une fourchette, bats-les  
jusqu’à obtenir une belle couleur.

Ajoute le yaourt et mélange bien,  
avec une spatule ou une cuillère en bois.  
Ne jette pas le pot, il va te servir  
par la suite ! 

Verse deux pots de sucre  
et le sachet de sucre vanillé 
et mélange bien.
 

Avec l’aide d’un adulte, fais fondre  
le beurre et verse-le doucement  
dans ta préparation.

A60414_Penelop_Kitty_gateau_INT.indd   18 16/05/2018   11:15



C’est au tour de la farine.  
Incorpore-la progressivement – pour éviter  
les grumeaux ! – puis ajoute la levure.

Les pommes doivent ensuite être pelées,  
coupées en petits morceaux  
et mélangées à la pâte.

Bravo ! Il ne te reste plus qu’à beurrer un moule  
et à y verser ta préparation.

Et hop, au four ! 30 minutes à 180° C.  
Pour être sûr que ton gâteau est prêt,  
tu peux planter un couteau dedans.  
Si la pâte n’accroche pas,  
c’est qu’il est l’heure de le déguster !
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